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Cal Blay ®s, en origen, una empresa nascuda de lôamor per la bona cuina. 

Des de 1982 fins lôactualitat ens avalen 30 anys dôexperi¯ncia i bona 

gastronomia, i això és que volem transmetre en aquest document. 

1982, 2000, 2007 i 2012, han estat dates claus en la nostra trajectòria,

i dôaqu² els noms dels nostres men¼s. 

Avui, fidels a la nostra filosofia, apostem per una gastronomia cuidada 

fins a lô¼ltim detall, fresca i moderna, amb productes de primera qualitat 

i amb una presentació mimada, impecable i sorprenent.

Volem ser el vostre millor aliat en el dia més especial de les vostres vides, 

acompanyant-vos, aconsellant-vos i orientant-vos en tot el que us calgui

des del primer moment.

Índex dels menús 

Passió per la bona cuina

Menú CalBlay 1982

Menú CalBlay 2000

Menú CalBlay 2007

Menú CalBlay 2012

Menú del foc

Menú còctel

Bufets opcionals

Els nostres complements

Els preus
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Copa de benvinguda
Caramels de fuet
Xips mediterràneas
Crispetes amb oli dôoliva verge 
i espècies del món 

Formatge 
mermeladafigues
Torradeta de foie 
amb poma caramel·litzada
Esponjós de truita de patata
fet individualment
Gambes
en forma de raviolis farcits de bolets 
amb oli de ceps
Cremós
de ceps 
Croquetes 
casolanes
Bacallà
en forma de bunyols 
i una suau picada dôall i julivert
Calamars
a lôandalusa
Ous de guatlla 
amb sobrassada 
Cassoletes individuals
de  remenat de ceps 
Broqueta gambes
vinagreta verdures
ñTortita ò de camarons
Cullareta de brandada de bacallà 
amb confitura de piquillos
Mini burguer 
Cal Blay

A
p

e
ri

ti
u

s Bufet de fideuà
amb fideus rossejats, sípia  
i fumet de crustacis

Tots els aperitius van acompanyats 
amb barra de begudes (refrescs, 
aigües minerals, cerveses, sucs de 
fruita, 
vermut i el celler proposaté)
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ú 1rs plats ïEscollir una opció

Ragut de gambes a lôallet 

amb vinagreta de marisc i ceba cruixent 

Amanida de gambes i vieires

amb brots tendres i vinagreta de verdures al 

perfum de farigola 

.  .  .  .  .

2ns plats ïEscollir una opció

Llaminer de vedella 

amb saltat de bolets de temporada 

i el seu suc infusionat amb moixernons

Cuixa dô¨nec cruixent 

amb poma verda confitada 

amb canyella i salsa dôoporto

.  .  .  .  . 

Mini pageset 

Mini pa de nous i panses 

.  .  .  .  . 

Postres ïEscollir una opció

Gelat de llimona de Gandia  

amb infusió de fruits vermells

Gelat de mandarina  

amb mango i passió

.  .  .  .  . 

Pastís de noces ïEscollir una opció

Xocolata 70%

Lôavellana 

.  .  .  .  . 

Servei de cafès, 

Carro de licors 

Selecció de  carquinyolis

El menú 1982 inclou:

Aperitiu : 3 snacks, 14 aperitius, 1 bufet

Menú : primer plat (a escollir),

segon plat (a escollir), postres, pastís, 

cafès i digestius

Bodega seleccionada amb vins i caves

Ressopó de mini entrepans

Servei de barra de begudes de 2h

Minutes personalitzades

Centre de taula segons opcions

Material amb cristalleria Dulcinea,

estovalles ras, vaixella i coberteria
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uCopa de benvinguda

Caramels de fuet
Xips mediterrànies
Crispetes amb oli dôoliva verge 
i espècies del món

Vi dolç 
i formatge curat 
Esponjós de truita de patata trufada 
fet individualment
Selecció de cremosos
Ceps, pernil ibèric i cabrales 
Bacallà
en forma de bunyols 
i una suau picada dôall i julivert
Foie
figues i pa dôesp¯cies
Tastet de lôhort
anxova i guindilla
Mini vieires
al vermut
Ous de guatlla 
amb sobrassada 
Mini còctels servits en una proveta
de pinya colada,
de San Francisco i
de cava - préssec sanguí, 
Llagostins de Sant Carles
amb pols de romesco
Gambes
en forma de raviolis farcits de bolets 
amb oli de ceps
Escopinyes
en una pipeta amb la seva salsa
Cassoletes individuals
de pop a la gallega
remenat dôalls tendres i gambes 
Assortiment de carpaccios
de vedella amb mostassa antiga
i micro-pols de parmesà, 
de bacallà amb tomàquet i olives negres
de peu de porc amb vinagreta 
de caviar de llenties
ñTortita ò de camarons
i rebujito

Bufets  (a escollir 2 opcions)

Arròs caldós
amb calamars de platja
Risotto
de ceps i parmesà
Cremes fredes
Meló amb pernil cruixent
Gaspatxo amb oli dôarbequina
Vichyssoise amb bacó 
Fideuà
amb fideus rossejats, sípia  
i fumet de crustacis

Tots els aperitius van acompanyats 
amb barra de begudes (refrescs, 
aigües minerals, cerveses, sucs de fruita, 
vermut i el celler proposaté)
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Llagostins de Sant Carles 

amb xutney de mango i tomàquet, 

ceba cruixent i vinagreta de menta

Ravioli i gambes a lôallet,

amanida de brots tendres 

i vinagreta dôextracte de gambes 

Coca de ñcevicheò de marisc 

Amb escalivat de verdures, fruites

i vinagreta de cítrics
.  .  .  .  .

2ns plats ïEscollir una opció

Vedella cuita a baixa temperatura

amb saltat de bolets, pur® dôalberg²nia,

formatge de cabra i el seu suc infusionat

amb moixernons

Ibèric amb poma caramel·litzada, 

escalopa de foie i reducció agredolça de codony

Cuixa dô¨nec cruixent a la taronja 

amb mandarines confitades i pa d'espècies
.  .  .  .  .

Selecció de pans artesans 

Rústic ïnous ïcereals amb pipes 
.  .  .  .  .

Postres - Escollir una opció

Sopeta dôinfusi· dôherbes arom¨tiques 

amb sorbet de mandarina i crispis de passió

Sorbet de préssec sanguí

amb sangria de  cava i tocs florals 

Maduixots  texturitzats

i gelat de vinagre de cava balsàmic 

Infusi· dôalf¨brega 

amb sorbet de llimona de Gandia 

I segueix amb...

Pastís de noces 
Escollir una opció

Crumble de cacau, 

ametlles i crema de llimona 

Xocolata 70% i gerds 

Lingot de nata cremat 

Sacher de mandarina 

Tapetesdolces

.  .  .  .  .

Servei de cafès, 

Carro de licors 

Selecció de  carquinyolis

El menú 2000 inclou:

Aperitiu : 3 snacks, 21 aperitius, 2 bufets

Menú : primer plat (a escollir),

segon plat (a escollir), postres, pastís,

cafès i digestius

Bodega seleccionada amb vins i caves

Ressopó de mini entrepans i mosaic de fruita

Servei de barra de begudes de 2h30

Minutes personalitzades

Centre de taula segons opcions

Material amb cristalleria Dulcinea,

estovalles ras, vaixella i coberteria
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uCopa de benvinguda

Caramels de fuet
Xips mediterrànies
Crispetes amb oli dôoliva verge 
i espècies del món 

Vi dolç 
i formatge curat 
Esponjós de truita de patata trufada 
fet individualment
Selecció de cremosos
Ceps, pernil ibèric i cabrales 
Bacallà
en forma de bunyols 
i una suau picada dôall i julivert
Foie
figues i pa dôesp¯cies
Tastet de lôhort
anxova i guindilla
Mini vieires
al vermut
Ous de guatlla 
amb sobrassada 
Mini còctels servits en una proveta
de pinya colada,
de San Francisco i
de cava - préssec sanguí, 
Llagostins de Sant Carles
amb pols de romesco
Gambes
en forma de raviolis farcits de bolets 
amb oli de ceps
Escopinyes
en una pipeta amb la seva salsa
Cassoletes individuals
de pop a la gallega
remenat dôalls tendres i gambes 
Assortiment de carpaccios
de vedella amb mostassa antiga
i micro-pols de parmesà, 
de bacallà amb tomàquet i olives negres
de peu de porc amb vinagreta 
de caviar de llenties
ñTortita ò de camarons
i rebujito

Bufets  (a escollir 2 opcions)

Arròs caldós
amb calamars de platja
Risotto
de ceps i parmesà
Cremes fredes
Meló amb pernil cruixent
Gaspatxo amb oli dôarbequina
Vichyssoise amb bacó 
Fideuà
amb fideus rossejats, sípia  
i fumet de crustacis

Tots els aperitius van acompanyats 
amb barra de begudes (refrescs, 
aigües minerals, cerveses, sucs de fruita, 
vermut i el celler proposaté)
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Llagostins i vieires 

en una coca cuita a la llenya, escalivats 

i raµm amb maionesa dôavellanes

Ravioli de marisc

amb vieires, gambes, tòfona 

i amb una petita amanida

Amanida de rap i llagostins 

patata amb romesco, tomàquets confitats 

i vinagreta de balsàmic de cava 

.  .  .  .  .

2ns plats ïEscollir una opció

Vedella cuita a baixa temperatura,

mango caramel·litzat ,escalopa de foie 

i el seu suc infusionat amb vainilla 

Filet de Bou 

amb patata trufada, cep i  reducció de mistela 

Cruixent de xai 

amb puré de moniato i el seu suc amb cardamom

.  .  .  .  .

Selecció de pans artesans

Rústic ïnous ïcereals amb pipes 

.  .  .  .  .

Postres - Escollir una opció

Sopeta dôinfusi· dôherbes arom¨tiques 

amb sorbet de mandarina i crispis de passió

Sorbet de préssec sanguí

amb sangria de  cava i tocs florals 

Maduixots  texturitzats

i gelat de vinagre de cava balsàmic 

Infusi· dôalf¨brega 

amb sorbet de llimona de Gandia

I segueix amb...

Pastís de noces 
Escollir una opció

Crumble de cacau, 

ametlles i crema de llimona 

Xocolata 70% i gerds 

Lingot de nata cremat 

Sacher de mandarina 

Tapetesdolces

.  .  .  .  .

Servei de cafès, 

Carro de licors 

Selecció de  carquinyolis

El menú 2007 inclou:

Aperitiu : 3 snacks, 21 aperitius, 2 bufets

Menú : primer plat (a escollir),

segon plat (a escollir), postres, pastís,

cafès i digestius

Bodega seleccionada amb vins i caves

Ressopó de mini entrepans i mosaic de fruita

Servei de barra de begudes de 3h

Minutes personalitzades

Centre de taula segons opcions

Material amb cristalleria Dulcinea,

estovalles ras, vaixella i coberteria
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uCopa de benvinguda

Caramels de fuet
Xips mediterrànies
Crispetes amb oli dôoliva verge 
i espècies del món 

Vi dolç 
i formatge curat 
Esponjós de truita de patata trufada 
fet individualment
Selecció de cremosos
Ceps, pernil ibèric i cabrales 
Bacallà
en forma de bunyols 
i una suau picada dôall i julivert
Foie
figues i pa dôesp¯cies
Tastet de lôhort
anxova i guindilla
Mini vieires
al vermut
Ous de guatlla 
amb sobrassada 
Mini còctels servits en una proveta
de pinya colada,
de San Francisco i
de cava - préssec sanguí, 
Llagostins de Sant Carles
amb pols de romesco
Gambes
en forma de raviolis farcits de bolets 
amb oli de ceps
Escopinyes
en una pipeta amb la seva salsa
Cassoletes individuals
de pop a la gallega
remenat dôalls tendres i gambes 
Assortiment de carpaccios
de vedella amb mostassa antiga
i micro-pols de parmesà, 
de bacallà amb tomàquet i olives negres
de peu de porc amb vinagreta 
de caviar de llenties
ñTortita ò de camarons
i rebujito

Cremes fredes
Meló amb pernil cruixent
Gaspatxo amb oli dôarbequina
Vichyssoise amb bacó 

Taula de formatges
Cinc tipus de formatges 
acuradament seleccionats 
amb les seves guarnicions de melmelades, 
confitura de codony i selecció de pans

Bufet de pernil ibèric
tallats al moment a mà 
i acompanyats de pa amb tomàquet

Arròs caldós
amb calamars de platja

Risotto
de ceps i parmesà

Fideuà
amb fideus rossejats, sípia  
i fumet de crustacis

Tots els aperitius van acompanyats 
amb barra de begudes (refrescs, 
aigües minerals, cerveses, sucs de fruita, 
vermut i el celler proposaté)

A
p

e
ri

ti
u

s

B
u

fe
ts

a
 e

s
c
o

lli
r 

3
 o

p
c
io

n
s



C
a

l 
B

la
y
 2

0
1

2
 

m
e

n
ú

M
e

n
ú 1rs plats ïEscollir una opció

Amanida de llamàntol 

en contrastos i vinagreta de cítrics 

.  .  .  .  .

Milfulles de gambes de Vilanova
vieira, amanida de brots tendres 
i romesco de festucs 

2ns plats ïEscollir una opció

Filet de vedella 

amb una escalopa de foie,

saltat de bolets i reducció de PX

Filet de rap

amb parmentier dôib¯rics i vinagreta 

de verdures cruixents

.  .  .  .  .

Selecció de pans artesans

Rústic ïnous ïcereals amb pipes 

.  .  .  .  .

Postres - Escollir una opció

Sopeta dôinfusi· dôherbes arom¨tiques 

amb sorbet de mandarina i crispis de passió

Sorbet de préssec sanguí

amb sangria de  cava i tocs florals 

Maduixots  texturitzats

i gelat de vinagre de cava balsàmic 

Infusi· dôalf¨brega 

amb sorbet de llimona de Gandia 

I segueix amb...

Pastís de noces
Escollir una opció

Crumble de cacau, 

ametlles i crema de llimona 

Xocolata 70% i gerds 

Lingot de nata cremat 

Sacher de mandarina 

Tapetesdolces

.  .  .  .  .

Servei de cafès, 

Carro de licors 

Selecció de  carquinyolis

El menú 2012 inclou:

Aperitiu : 3 snacks, 21 aperitius, 3 bufets

Menú : primer plat (a escollir),

segon plat (a escollir), postres, pastís,

cafès i digestius

Bodega seleccionada amb vins i caves Premium

Ressopó de mini entrepans i mosaic de fruita

Servei de barra de begudes de 3h.

Bufet de Gintònics

Minutes personalitzades

Centre de taula segons opcions

Material amb cristalleria Dulcinea,

estovalles ras, vaixella i coberteria
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