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CASAMENT 2010 
 
  

APERITIU TERRA ENDINS 
 
 
APERTIU A TAULA 

Assortit de canapès variats 
Llonganissa “Can  Romans” 

Xips de verdures 
Cúbic de bolets i pernil serrá 

Musclos de tèmpura 
Mini sushi fumat amb salsa de soja 

Assortit de delicies de full 
Chupa-chup de formatge de cabra, sobressada i festucs 

Pernil a tall 
Llom ibèric 

 
 
 
DIRECTE AMB CAMBRERS O CUINERS: 

Terrina de foie amb tòfona i armagnac 
Fideuà de peix i marisc 

Broqueta de tonyina amb vinagreta d’olivada 
Broqueta de pollastre yakitori a l’estil oriental 

Broqueta variada de verdures amb salsa de xató 
Cassoleta de popets amb ceba 

Formatge cremós Torta del Casar 
Rissotto de carxofes amb bolets al  parmesà 
Encenalls de pernil ibèric tallats al moment 

Mongetes del ganxet ofegades amb productes del porc 
Cassoleta de llagostins i gules saltejats amb all i julivert 

Taula de formatges amb fruita de temporada i selecció de vins  
 
 
 

PASSAT PEL SERVEI 
Xarrup de còctel de pinya fresca 

Cornets de mousse de garum  d’olivada 
Cullereta Xina amb tartar de salmó fumat i formatge fresc amb oli d’orenga 

Mossec de llagostí de St. Carles amb Vinagreta de cítrics 
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Menú nº 1 
 

APERITIU TERRA ENDINS 
 

Sopa fresca de meló amb gambes i cruixent de pernil als dos serveis 
 

---0O0O0--- 

 
Melós de vedella de Girona cuinada de manera tradicional amb bolets i cebetes 

 

---0O0O0--- 

 
Sopeta de fruita de la passió amb gelat de vainilla de tahiti 

  

---0O0O0--- 

 
Pastís de noces 

 
Cafè i carro de licors 

 
Fours tertulians  

 
 

     
Celler: Nuviana Blanc Chardonay 

         Raimat Roble 
         Codorniu brut blanc de blancs  

     
 

Servei de barra 
 

 
Preu Menú:  71,57 €. 
Preu Lloguer de Material: 15,50 €. 
Total:  87,07 € + IVA. 
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Menú nº 2 
 

  

 
APERITIU TERRA ENDINS 

 
 Lloms de rapet a la marinera amb gambes ofegades amb oli de marisc 

 

---0O0O0--- 

 
Sorbet de mandarina  amb coulis de gerds i  cruixent de xocolata 

 

---0O0O0--- 

 
Tournedó de filet de bou amb salsa de porto trufada i bolets de temporada i cebetes 

 

---0O0O0--- 

 
Pastís de noces 

 
Cafè i carro de licors 

 
Fours tertulians  

 
 

      Celler: Sumarroca Blanc de Blancs 
      Marqués de la Concòrdia Criança(Rioja) 

       Pere Ventura  tresor 
 
 

Servei de barra 
 
 
Preu Menú:  81,90 €. 
Preu Lloguer de Material: 15,50 €. 
Total:  97,40 € + IVA. 

        
 


